
SOEPEN
GESERVEERD MET BROOD

BROOD
KEUZE UIT AMBACHTELIJK BRUIN OF WIT BROOD*

PLATES
GESERVEERD MET SALADE EN FRIET

Voor de kids

POMPOENSOEP	 7.5 

SOEP VAN HET MOMENT	 7.5
daar is het altijd een goed moment voor!

11.00 TOT 16.00 UUR

CAESAR SALADE	 16
met kip, gepocheerd ei, bacon, little gem, 
haricots verts, croutons en huisgemaakte 
caesardressing

SALADE GAMBA	 16.5
gebrande gamba’s met slamix, nori chips,
wakame en yuzu-dressing

SALADE CARPACCIO	 16
met een tapenade van edamame bonen, 
Parmezaan, pittenmix, en truffelmayonaise

SALADE BEETS BY ‘T MAR	 16
rode bieten salade met ricottacrème,
augurk, ingelegde winterpeen en pittenmix

MINI SOEP	 4
keuze uit pompoensoep of onze soep van 
het moment 

KINDER PANNENKOEK	 7
alleen naturel, met poedersuiker en stroop

FRIKANDEL/ KIPNUGGETS/ KROKET	 7
met friet en appelmoes

KIPVINGERS	 8.5
met friet en appelmoes

SPAGHETTI BOLOGNESE	 8.5

BURGER ’T MAR	 21.5
Fryske Holstein runderburger (180 gr) op een 
brioche bol met bacon, gekarameliseerde ui, 
augurk, ei, mayonaise en citrus-wasabi

ZWARTE KOOLVIS	 23
met ratatouille, oer-tomaatjes, dille-olie 
en botersaus

BIETEN BURGER	 20.5
op een brioche bol met rucola, 
gekarameliseerde ui en avocadocrème

KNOLSERDERIJ	 19.5	
langzaam gegaard, met zoet-zure venkel, 
pluksalade, doperwtencrème en miso-roomsaus

KITE O C’LOCK*	 14.75
mini soep naar keuze, brood met 
ambachtelijke kroket en brood met carpaccio
(met verse jus d’orange? +3.5)

KITE O’CLOCK VEGA* 	 14.75
mini soep naar keuze, brood met
groentekroket en brood met ratatouille 
en ricottacrème (met verse jus d’orange? +3.5)

RUNDVLEES KROKETTEN*	 10.5
ambachtelijke kroketten met brood

GROENTE KROKETTEN*	 11.5
groente kroketten met brood

STICKY CHICKEN	 11
op een brioche bol met zoet-zure pompoen,
avocadocrème en chilisaus

BROODJE STOOFVLEES	 11
op een brioche bol met gekarameliseerde ui

GEROOKTE MAKREEL	 12.5
op een brioche bol met appel-salade, 
dille, little gem en ravigotesaus

IT’S A WRAP	 9
van rode biet, met ratatouille, rucola, 
tauge en bieten-crumble

RODE BIETENTARTAAR	 9.5
op een brioche bol met hete bliksem,
ricottacrème, pluksalade en aardappel-croutons

TOSTI HAM/KAAS*	 7.5

VEGETARISCH VEGANHEEFT U EEN ALLERGIE? Scan de QR-code.
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om mee te beginnen Hoofdgerechten
BURGER ’T MAR 	 21.5
Fryske Holstein runderburger (180 gr) op een 
brioche bol met bacon, gekarameliseerde ui, 
augurk, ei, mayonaise en citrus-wasabi

RUNDERLENDE (180 GR)	 25.5
met knolselderijcrème, zoetzure wortel, 
beukenzwammen, krokante paddenstoelen 
en lavasolie

PARELHOEN	 23.75
met hete bliksem en taaitaai-jus

ZWARTE KOOLVIS	 23
met ratatouille, oer-tomaatjes, dille-olie en 
botersaus

KNOLSERDERIJ 	 19.5	
langzaam gegaard, met zoet-zure venkel, 
pluksalade, doperwtencrème en miso-roomsaus

BIETEN BURGER	 20.5
op een brioche bol met rucola, 
gekarameliseerde ui en avocadocrème

WEEKSPECIAL	 (wisselende prijs)

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met
huisgemaakte frieten

SIDES
PER BIJGERECHT	 4
salade                                                        		
warme groenten
gebakken aardappelen

Voor de kids
MINI SOEP	 4
keuze uit pompoensoep of onze soep van 
het moment 

KINDER PANNENKOEK	 7
alleen naturel, met poedersuiker en stroop

FRIKANDEL/ KIPNUGGETS/ KROKET	 7
met friet en appelmoes

KIPVINGERS	 8.5
met friet en appelmoes

SPAGHETTI BOLOGNESE	 8.5

VANAF 17.00 UUR

BROODPLANK keuze uit;	 7.5
•	 breekbrood subtiel doordrenkt met knoflookolie 
•	 breekbrood met kruidenboter en olijfolie met 

zeezout
•	 naanbrood met Griekse yoghurt, granaatappel 

en munt 

voorgerechten 
POMPOENSOEP	 7.5

SOEP VAN HET MOMENT	 7.5

GAMBA SAMBA	 11.5
gebrande gamba’s met een crème van 
knolselderij, wasabi-yuzudressing, nori 
chips en basilicumolie

GEROOKTE CARPACCIO	 13.5
met tapenade van edamame, Parmezaan, 
pittenmix, bonen en truffelmayonaise

RODE BIETTARTAAR	 10.5
met hete bliksem, ricottacrème, 
pluksalade en aardappel-croutons 
	
KNOFLOOK-CHAMPIGNONS	 9
gebakken champignons in knoflookboter,
geserveerd op krokant toastbrood 

VOORPROEFJE VAN DE CHEF 	 14
laat u verrassen door een mooie selectie 
van onze chef
(vanaf 2 personen te bestellen, prijs is p.p.)

‘T MAR PROEVERIJ	 41.5
een proeverij van verschillende 
voorgerechten, een hoofdgerecht naar keuze
en als afsluiter een verrassend dessert van
onze keuken!

*vanaf 2 personen te bestellen, prijs is p.p.
*voor de runderlende geldt een toeslag van +2

VEGETARISCH VEGANHEEFT U EEN ALLERGIE? Scan de QR-code.

‘t mar proeverij
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afsluiter
CRÈME BRULEE	 8.75
vanille-ijs van ijsboerderij de Bûterkamp, 
koekjescrumble en merengue

MOUSSE DUO	 8.75
klinkt als een band, maar is een heerlijke mousse 
van witte en pure chocolade met karamelcrème 

STOOFPEREN BROWNIE	  8.75
met cranberry-compote, kersen-yoghurtijs
en gel van stoofperen

IK ZIT BIJNA VOL-TOETJE	 6
bolletje vanille-ijs van ijsboerderij de Bûterkamp 
met koekjescrumble, gel van advocaat en 
stroop van chocolade

KINDERIJSJE	 6
bolletje ijs met slagroom, snoepjes en 
aardbeiensaus

SHERRY PX	 5.5
met de smaak van rozijnen en vijgen

LIMONCELLO	 5.5

GRAPPA	 5.5

ESPRESSO MARTINI	 9.5

De Bûterkamp is een lokale ijsboerderij 
waarbij de rijke, romige melk komt van 

hun biologische koeien. “Je proeft gewoon 
dat ze vaak de wei in gaan”.

SCAN & VOLG ONS OP:


